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Menu degustazione 8 portate

“Super Io”
Amuse bouches…

Gambero rosso marinato e thè nero affumicato
Marinated red prawn and smoked black thè

Triglia, “beurre blanc” e tartufo
Red mullet, “beurre blanc” and truffle

Spaghetto “cacio e pepi” tiepido, bottarga di storione
Warm “cacio e pepi” spaghetti with sturgeon roe

Risotto acido al levistico e mandorla
Lovage and almond acid risotto 

Sogliola alla meunière al finocchietto marino ed erbe amare
Sole meunière with sea fennel and bitter herbs

Entrecôte “Cafè de Paris” 
Entrecôte “Café de Paris”

Carota e cioccolato
Carrot and chocolate

Avocado, mela verde, aspic di cetriolo e caviale
Avocado, green apple, cucumber aspic and caviar

Petit fours…

Euro 130,00 per persona

8 courses tasting menu



Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo 
esercizio e presenti nell’allegato del Reg. UE n. 1169/2001 
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”:

01 Cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) / Cereals 
containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut).

02 Soia e prodotti a base di soia / Soy and soy-based products. 

03 Arachidi e prodotti a base di arachidi / Peanuts and peanut-based products.  

04 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo / Sesame seeds and products based on sesame. 

05 Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, del Brasile, 
pistacchi, noci macadamia) / Nuts and their products (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew 
nuts, pecans, Brazil, pistachios, macadamia nuts). 

06 Senape e prodotti a base di senape / Mustard and products containing mustard.

07 Sedano e prodotti a base di sedano / Celery and products based on celery.   

08 Lupini e prodotti a base di lupini / Lupins and products based on lupins.

09 Uova e prodotti a base di uova / Eggs and egg products.

10 Latte e prodotti a base di latte / Milk and products made from milk.  

11 Pesce e prodotti a base di pesce / Fish and products based on fish.

12 Molluschi e prodotti a base di molluschi / Molluscs and products based on shellfish.

13 Crostacei e prodotti a base di crostacei / Crustaceans and products based on shellfish.

14 Solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg / Sulphites at concentrations greater than 10mg/kg.

We wish to inform our guests that in foods and beverages prepared 
and administered in this restaurant, could contain ingredients or 
adjuvants considered allergens:
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